
TAREAS:

1.-Uso de ordenador unas 6 horas semanales.

2.-Control de planillas (vacaciones, permisos, festivos…)del personal a su cargo.

3.- Repasar pedidos de Mediterránea del Catering. (entra en los cuartillos).

4.-Repasar los pedidos que se realizan en las plantas. (Los repasa en su despacho).
5.- Subir a Administración los pedidos de Almacén (Andrés Linares).

6.- Control de la buena realización del plan de limpieza de cocinas. (No hacen nada, solamente controlan que el trabajo esté bien hecho).

7.- A las 13:30 h, en la cinta de emplatado, colocan bandejas en la cinta de emplatado, (de arriba, en medio, y abajo, por lo que deben agacharse (movimientos repetitivos), "cantando" el contenido que los pinches deben colocar en las bandejas.(riesgo de caída de objetos, ya que la cinta no tiene protectores laterales, aunque si bien las bandejas están vacías).

8.- Control de almacén de productos de limpieza.

AREAS:

1.-Cocina.

2.-Entran por la puerta principal.

3.-Administración.

4.-NO suben a las plantas.
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